FICHE TECHNIQUE PRODUIT

BARQUETTE EMINCES DE DINDE CUITS KEBAB SOUS ATMOSPHERE 1KG FIXE LE GAULOIS
PROFESSIONNEL

PROFESSIONNEL

Denomination legale Emincés de cuisse de dinde traités en salaison cuits saveur Kébab

DLC / DDM (départ

Code article 52374 :
usine)

13 jours

Ean 13 3571320523748 Conservation A conserver entre 0°C et +4°C
Gencod symbolisé Calibre

Gencod poids 2976208 Tare 409

Code douanier 16023119 Composté Non

Marque LE GAULOIS PROFESSIONNEL Poids net 1000 g

BARQUETTE/SUPPORT SOUS s
ATMOSPHERE 9

Conditionnement 2,4, 12 Piece(s)

N° Homologation

Descriptif produit Viande de cuisse de Dinde saumurée par barattage, cuite et tranchée en fines lamelles.
. Viande de cuisse de dinde avec peau (origine : France) 85%, eau, épices et plantes aromatiques, sel, fécule de pomme de terre, arbmes
9 naturels, conservateur : acétate de sodium. Traces possibles de SOJA et de LAIT.

. ) ) Origine .
Origine biologique = Pays de transformation

Abattu Pays de Provenance

Dinde France France France

© o
=l

Dont sucres Fibres Protéines Sel
(en g) alimentaires (en g) (en g)

Glucides
(eng)

Dont acides
gras saturés

. " EUEES
Valeurs Valeur énergétique
Nutritionnelles grasses

(moyenne pour 100g)

BQMO EMINCE DDE
CT.KEB.SAT 1KFX
LGP

671 160 7 23 0.9 0.9 0.7 23 1.6

Allergénes présents,
selon R1169/2011

OGM Conforme aux R1829/2003 et R1830/2003 CE
REEERhicInHERIEIM Conforme au R1881/2006 CE

Aucun allergéne

lonisation Aucun ingrédient ionisé dans cette recette

Flore totale < 100 000/g Ratio FT/Flore
lactique < 10 Entérobactéries 30°C < 50
A JO / g E.coli <10/g Staphylocoque a
coagulase + < 100 /g Listeria
Criteres Réglement européen 2073/2005 du 15/11/2005 monocytogenes : Absence/25g
Microbiologiques et criteres nationaux de la FIA Flore totale < 1 000 000/g Ratio FT /
Flore lactique < 100 E.coli <10/g
ADLC Clostridium perfringens < 100 /g Listeria
monocytogenes : Absence/25g
(Tolérance < 100/g)
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PROFESSIONNEL
Denomination legale
Code article

Ean 13

Gencod symbolisé

FICHE TECHNIQUE PRODUIT

BARQUETTE EMINCES DE DINDE CUITS KEBAB SOUS ATMOSPHERE 1KG FIXE LE GAULOIS

52374

3571320523748

2976208

PROFESSIONNEL

Emincés de cuisse de dinde traités en salaison cuits saveur Kébab

DLC / DDM (départ

) 13 jours
usine)

Conservation A conserver entre 0°C et +4°C
Calibre

Tare

Gencod poids
16023119
LE GAULOIS PROFESSIONNEL

BARQUETTE/SUPPORT SOUS
ATMOSPHERE

Code douanier

Marque
Conditionnement

N° Homologation

Composté

Poids net

Colisage

Numero d'agrement

409

Non

1000 g

2,4, 12 Piece(s)

Certification

Stes de production FR 61.096.018 CE IFS V6, HVIA
associés
FR 61.096.020 CE IFS FOOD, BRC
Nbre UC ) .
GTIN dans Nb_re' Nbre Poids | Poids Largeur | Profondeur | Hauteur
PCB 1 e S Unité Brut Net
Unité Livraison Unité N Couche (mm) (mm) (mm)
Livrai Livraison (kg) (kg)
ivraison
Type de contenant utilisé : 93571321523740 2 2.216 | 2.000 400 300 105
COUCHE 16 8 17.728 | 16.000 800 1200 105
PALETTE 03571325237435| 240 120 15 290.920|240.000| 800 1200 1725
Nbre UC . .
GTIN dans Nb_re' Nbre Poids | Poids Largeur | Profondeur | Hauteur
P . Unité Brut Net
Unité Livraison Unité R Couche (mm) (mm) (mm)
Livrai Livraison (kg) (kg)
ivraison
Type de contenant utilisé : 93571322523749 4 4.371 | 4.000 400 300 155
COUCHE 32 8 34.968 | 32.000 800 1200 155
PALETTE 03571325237428 320 80 10 374.680|320.000| 800 1200 1700
Nbre UC . .
GTIN dans Nb_re’ Nbre Poids | Poids Largeur | Profondeur | Hauteur
PCB 3 P o Unité Brut Net
Unité Livraison Unité o Couche (mm) (mm) (mm)
Livrai Livraison (kg) (kg)
ivraison
Type de contenant utilisé : 03571321523747 12 13.820 | 12.000 600 400 190
COUCHE 48 4 55.280 | 48.000 800 1200 190
PALETTE 03571325237411 480 40 10 577.800|480.000| 800 1200 2050
Consignes de
préparation
8 minutes au micro-ondes
Argumentaire Des émincés de cuisses de dinde garantis 100% francais, tranchés en fines lamelles et déja cuits, pour une mise en oeuvre rapide. Idéal pour
Consommateur vos kebabs, pizzas...
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