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Descriptif produit
Palette de porc VF demi-sel cuite.

(Issue de viande de porc labellisée)

|

Ingrédients Palette de porc vf traitée en  salaison, assaisonnée, cuite, réfrigérée. INGREDIENTS : Palette de porc désossée 91%, eau, dextrose, sel, sel
nitrité (sel, conservateur : E 250), antioxydant : E 301.

|

Origine biologique
Origine

Né Elevé Abattu

Porc France

|

|

Valeurs
Nutritionnelles

(moyenne pour 100g)

Valeur énergétique Matières
grasses

Dont acides
gras saturés

Glucides 
(en g)

Dont sucres 
(en g)

Fibres
alimentaires

Protéines 
(en g)

Sel 
(en g)

kJ Kcal (g) (g) (g) (g) (g) (g) (g)

Palette de porc vf demi
sel cuite 832 199 11 4.2 2 2 0 23 1.7

|
Allergènes présents,
selon R1169/2011

Aucun allergène

OGM Conforme aux règlements CE 1829/2003 et 1830/2003

Résidus contaminants Conforme au reglement CE 1881/2006

Ionisation Aucun ingrédient ionisé dans cette recette
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Critères
Microbiologiques

Règlement européen 2073/2005 du 15/11/2005
et aux critères nationaux de la FIA

A J0

A DLC

|

Sites de production
associés

Numero d'agrement Certification

FR 72.253.002 CE BIO, FSSC 22000, ISO 50001

|

PCB 1 GTIN
Unité Livraison

Nbre UC
dans
Unité

Livraison

Nbre
Unité

Livraison

Nbre
Couche

Poids
Brut
(kg)

Poids
Net
(kg)

Largeur
(mm)

Profondeur
(mm)

Hauteur
(mm)

Type de contenant utilisé : 93583510005326 3   6.296 6.000 392 292 156

COUCHE  24 8  50.368 48.000 800 1200 156

PALETTE 93583510005333 192 64 8 427.944 384.000 800 1200 1398
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FICHE TECHNIQUE PRODUIT

PALETTE DE PORC DEMI-SEL ISSUE DE MATIERE PREMIERE LABELLISEE

    

Denomination legale
Palette de porc VF demi-sel cuite

(Issue de viande de porc labellisée)

Code article 141627 DLC residuelle
minimum client 14 jours

Ean 13 3583510001646 Conservation A conserver entre 0°C et +4°C

Gencod symbolisé Calibre

Gencod poids Tare 19 g

Code douanier Composté Non

Marque DLG Poids moyen 2000 g

Conditionnement SOUS VIDE POCHE Colisage 3 Piece(s)

N° Homologation
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Consignes de
préparation

'Réchauffage dans l'emballage : Bain marie : 30 à 35 mn dans une casserole d'eau frémissante Four vapeur : 30 à 35 mn à 85°C / 90°C environ'
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